
ISO 16779：2015Sensory analysis - Assessment (determination 

and verification) of the shelf life of foodstuffs 

官能分析－食品の保存可能期間の評価(決定及び検証) 

 

１．規格の概要 

個々の評価法の開発をサポートすることを目的に、官能分析を用いて食品の保存

期間を設定・検証するための方法について規定しており、評価対象となる官能特性

は、仮定される保存期間中の食品の外観、匂い、風味、味及びテクスチャー等の変化

である。 

 

２．発行状況等 

2011 年 2月に新業務項目提案が承認され、2015 年 8 月に初版が発行された。 
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