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Food safety — Part 2: Requirements for bodies providing evaluation and 

certification of products, processes and services, including an audit of the 

food safety system 

食品安全－第二部：食品安全システムの審査を含む製品、プロセス及びサービスの評

価及び認証を行う機関に対する要求事項 

 

１． 規格の概要 

 この規格は、ISO/IEC 17065 の補足文書である。 

 この規格は、食品安全システム（FSS）の審査に適用することができるルールを特定

するとともに、食品安全に関して世界的に受け入れられている原則（例えばコーデッ

クスの食品衛生に関する一般原則）に基づき、マネジメントシステム要素を含む認証

スキームの要求事項に従う製品、プロセス及びサービスに適用できるルールを特定し

ている。 

 

２． 発行状況等 

2022 年 6月に初版が発行された。 

 

３． 規格の構成（仮訳） 
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4.6 公開情報 
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7.11 認証の終了、範囲の縮小、一時停止又は取消し 

7.12 記録 

7.13 苦情及び異議申立て 

7.14 特別監査 

8 マネジメントシステム要求事項 

附属書 A（規定） フードチェーンカテゴリーの分類 

附表 A.1 フードチェーンカテゴリー 

附属書 B（規定） 最小審査期間 

B.1 審査成果に関する要求事項 

B.2 審査期間の決定 

B.3 最小審査期間の計算 
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